
анская С0Ш№2» 
В.В. Брусенко

Проверки санитарного состояния складских и производственных помещений

Комиссия в составе:
Лапа Д.С.- зам директора по АХД, 
Глинская Н.И. - специалист по кадрам, 
Кравцова И.Г. - социальный педагог

Провела проверку состояния складских и производственных 
помещений МБОУ «Иланская СОШ №2» и выявила следующее:

№ п/п Содержание проверки Результаты проверки
1. Санитарное состояние

1.1. Холодильники, холодильные камеры:

Своевременность разморозки

Чистота обработки

Температурный режим

Маркировка

1.2. Хранение продуктов:

Наличие стеллажей

Наличие расстояния от стены

Хранение продуктов на полу

Соблюдение товарного соседства в 
холодильнике

Наличие ножа для сливочного масла

1.3. Ассортимент продуктов:

Качество продуктов (наличие 
маркировочного ярлыка)

1.4. Хранение продуктов с просроченными 
сроками реализации



Вывод:
Санитарное состояния складских и производственных помещений

1.5. Уборочный инвентарь:

Ведро с соответствующей 
маркировкой

Швабра с соответствующей 
маркировкой

Правильность хранений

Качество ветоши

1.6. Своевременность обработки стеллажей

1.7. Весы:

Маркировка

Состояние

Правильность работы

1.8. Общее состояние склада продуктов

2. Документация
2.1. Наличие пакета документов:

Документы подтверждающие качество 
и безопасность продуктов

Журнал бракеража

Журнал учета температурного режима 
в холодильном оборудовании

Предложение:_________________________________ _____ ____ _________

(поддерживать чистоту, соблюдать товарное соседство и т.д.)

__Лапа Д.С.
__ Глинская Н.И.
Кравцова И.Г.


